
FÖRRÄTTER / STARTERS
TUNA CRUDO
TONFISK - PASSIONSFRUKTSDRESSING - JALAPEÑO - RÄTTIKA - SJÖKORALL
TUNA - PASSIONFRUIT DRESSING - JALAPEÑO - DAIKON - SAMPHIRE

RÅBIFF
KAPRIS - RÖDBETA - ÄGGULA - CORNICHON - KRISPIG SCHALOTTENLÖK
STEAK TARTARE - CAPERS - BEETROOT - EGG YOLK - CRISPY SCHALLOTS

TOAST ‘KANTARELL’
PECORINO - LINGON - CRÈME PÅ KARAMELLISERAD LÖK - LEVAINBRÖD
CHANTERRELLES - LINGONBERRIES - CARAMELLIZED ONION CRÈME - PECORINO

VARMRÄTTER / MAIN COURSES 

DESSERT

HÄLLEFLUNDRA 'TAREQ TAYLOR’
BEURRE BLANC - POTATIS - SVARTROT - BRIOCHEKRISP - BOTTARGA
HALIBUT - BEURRE BLANC - POTATOES - SALSIFY - BRIOCHE CRISP - BOTTARGA

SPETSKÅL
RAGU PÅ TOMAT & GRÖNA LINSER - PANGRATTATO - HASSELNÖTTER 
HISPI CABBAGE - GREEN LENTIL & TOMATO RAGU - PANGRATTATO - HAZELNUTS

HJORT
POTATISPURÉ MED TRYFFEL - JORDÄRTSKOCKA - KUNGSMUSSLING - LINGONSKY
DEER - TRUFFLE POTATO PURÉE - SUNCHOKE - MUSHROOM - LINGONBERRY JUS

CRÈME BRÛLÉE / 95

HÖSTÄPPLEN / 95
ROSTAD ÄPPELKRÄM - KARAMELLISERAD SMÖRDEG - VANILJGLASS
VARIATION OF AUTUMN APPLES - CARAMELIZED PUFF PASTRY - VANILLA ICE CREAM

TAREQ TAYLOR GRAND DESSERT ‘TRIO CHOCOLAT’ / 210 
BROWNIE - CHOKLADGLASS - VIT CHOKLADMOUSSE - 
HALLONCOULIS - KÖRSBÄR INLAGDA I ROM - KAKAONIBS

BROWNIE - CHOCOLATE ICE CREAM - WHITE CHOCOLATE MOUSSE - 
RASPBERRY COULIS - RUM INFUSED CHERRIES - CACAO NIBS

(DELAS PÅ TVÅ)

(SHARING DESSERT)


