
-  À LA CARTE -



TOAST SKAGEN / 215
DILLOLJA - FORELLROM - PICKLAD LÖK - GRILLAT LEVAINBRÖD
TOAST SKAGEN - SHRIMP - DILL OIL - TROUT ROE - PICKLED ONION - GRILLED LEVAIN

RÅBIFF / 185
KAPRIS - RÖDBETA - ÄGGULA - CORNICHON - KRISPIG SCHALOTTENLÖK
STEAK TARTARE - CAPERS - BEETROOT - EGG YOLK - CORNICHON - CRISPY SCHALLOTS

BETOR & CHÈVRE / 165
GRATINERAD GETOST - SVART TRYFFEL - VALNÖTTER - OXALIS
BEETROOT - CARAMELIZED GOAT CHEESE - BLACK TRUFFLE - WALNUTS

FÖRRÄTTER / STARTERS

HÄLLEFLUNDRA 'TAREQ TAYLOR' / 425
BEURRE BLANC MED STENBITSROM - POTATIS - SVARTROT - BRIOCHEKRISP - BOTTARGA
HALIBUT - BEURRE BLANC WITH LUMP ROE - POTATOES - SALSIFY - BRIOCHE CRISP - BOTTARGA

SVAMP-CARBONARA (VEG.) / 255
PASTA CASARECCE - PECORINO - SÄSONGENS SVAMP - SVART TRYFFEL
PASTA CASARECCE - PECORINO - SEASONAL MUSHROOM - BLACK TRUFFLE

HJORT / 335
POTATISPURÉ MED TRYFFEL - JORDÄRTSKOCKA - KUNGSMUSSLING - LINGONSKY
DEER - POTATO PURÉE WITH TRUFFLE - SUNCHOKE - MUSHROOM - LINGONBERRY JUS

FLÄSKSCHNITZEL / 275 
RÖDVINSSÅS - SOTAD SVAMP & SILVERLÖK - FRITERAD POTATIS - BRYSSELKÅL
PORK SCHNITZEL - BOURGUIGNON SAUCE - DEEP FRIED POTATOES - BRUSSLE SPROUTS

FISKGRYTA / 285
LAX & TORSK - RÄKOR - ROSTADE GRÖNSAKER - SAFFRAN - AIOLI - KRUTONGER
FISH STEW - COD - SALMON - SHRIMP - SAPPHRON - AIOLI - ROASTED VEGGIES - CROUTONS

VARMRÄTTER/ MAINS

ÄPPLE / 95
ROSTAD ÄPPELKRÄM - KARAMELLISERAD SMÖRDEG - VANILJGLASS
VARIATION OF AUTUMN APPLES - CARAMELIZED PUFF PASTRY - VANILLA ICE CREAM

CRÈME BRÛLÉE / 95

TAREQ TAYLOR GRAND DESSERT ‘TRIO CHOCLAT’  / 175
BROWNIE, GLASS & MOUSSE AV CHOKLAD - KÖRSBÄR INLAGDA I ROM 
BROWNIE, ICE CREAM & MOUSSE OF CHOCOLATE - RUM CHERRIES

DESSERT

-  SQ MENY - 

(“SHARING DESSERT” - PRIS FÖR TVÅ PERSONER/PRICE FOR TWO PEOPLE)


