
-  SPA & STAYCATION -



VINPAKET / WINE PAIRINGS
"TASTING SQ" 

VÅR SOMMELIERS URVAL FRÅN VINKÄLLAREN.
ETT GLAS TILL VARDERA RÄTT, MATCHADE TILL ER MENY. 

OUR SOMMELIERS CELLAR SELECTION,
ONE GLASS FOR EACH DISH, PAIRED WITH YOUR MENU

SNACKS

OSTASIETTE / CHEESE PLATTER

CHARKUTERIEASIETTE / COLD CUTS

LÖJROMSCHIPS / BLEAK ROE CRISPS 

OLIVER / OLIVES

MARCONAMANDLAR / ALMONDS

145

470

105

95

65

65



FÖRRÄTTER / STARTERS
TOAST SKAGEN
DILLOLJA - FORELLROM - PICKLAD LÖK - GRILLAT LEVAINBRÖD
TOAST SKAGEN - SHRIMP - DILL MAYO - TROUT ROE - GRILLED BREAD

RÅBIFF
ANJOVISMAJONNÄS - SYLTLÖK - POTATISKRISP MED DILL & WASABI
STEAK TARTARE - ANCHOVY MAYO - PICKLED ONION - DILL POTATO CRISP

CARPACCIO PÅ ROTSELLERI & TRYFFEL 
ROTSELLERI - TRYFFELPONZU - TRYFFELMAJONNÄS - HASSELNÖTTER - PECORINO
CELERIAC CARPACCIO - TRUFFLE DRESSING - HAZELNUTS - PECORINO 

VARMRÄTTER / MAIN COURSES 

DESSERT

RÖDING
SAFFRANSSÅS - POTATISKAKA - FÄNKÅL - KAPRISCHUTNEY - ENDIVE
ARCTIC CHAR - POTATO CAKE - SAFFRON SAUCE - FENNEL - CAPER CHUTNEY

FETTUCINE ‘GORGONZOLA E NOCI’
GORGONZOLA - VALNÖTTER - MARINERAD JORDÄRSTKOCKA - RUCCOLA
GORGONZOLA - WALNUTS  - MARINATED ARTICHOKE - ARUGULA

ANKBRÖST ‘ORANGE’
APELSINSÅS - BRIOCHE - SVARTROT - GRÖNKÅL - KARAMELLISERAD LÖKCRÈME
DUCK BREAST - SAUCE ORANGE - BRIOCHE - SALSIFY - KALE - ONION CRÈME

CRÈME BRÛLÉE / 95 

CHOKLADBAVAROISE / 95 
PEPPARKAKA - KARAMELLKRISP - HALLONCOULIS - VISPGRÄDDE
CHOCOLATE BAVAROISE - GINGER BREAD - RASPBERRY COULIS - CARAMELL



FÖLJ OSS PÅ INSTAGRAM 
FÖR ATT INTE MISSA VÅRA NYHETER OCH ERBJUDANDEN! 

SCANNA QR-KODEN OCH HÅLL DIG UPPDATERAD.


