
-  SPA & STAYCATION -



VINPAKET / WINE PAIRINGS
"TASTING SQ" 

VÅR SOMMELIERS URVAL FRÅN VINKÄLLAREN.
ETT GLAS TILL VARDERA RÄTT, MATCHADE TILL ER MENY. 

OUR SOMMELIERS CELLAR SELECTION,
ONE GLASS FOR EACH DISH, PAIRED WITH YOUR MENU

SNACKS

OSTASIETTE / CHEESE PLATTER

CHARKUTERIEASIETTE / COLD CUTS

LÖJROMSCHIPS / BLEAK ROE CRISPS 

OSTRON / OYSTER

OSTRON, 6 st. / OYSTER 6 pc.

OLIVER / OLIVES

MARCONAMANDLAR / ALMONDS

145

45

235

470

105

95

65

65



FÖRRÄTTER / STARTERS
TONFISK ‘POKÉ’
PASSIONSFRUKTSDRESSING - JALAPEÑO - CHILIOLJA - RÄTTIKA - GRANATÄPPLE
TUNA ‘POKÉ’ - PASSIONFRUIT DRESSING - JALAPEÑO - CHILI OIL - DAIKON 

RÅBIFF
KAPRIS - RÖDBETA - ÄGGULA - CORNICHON - KRISPIG SCHALOTTENLÖK
STEAK TARTARE - CAPERS - BEETROOT - EGG YOLK - CRISPY SCHALLOTS

BETOR & CHÈVRE 
GRATINERAD GETOST - SVART TRYFFEL - VALNÖTTER - OXALIS
BEETROOT - CARAMELIZED GOAT CHEESE - BLACK TRUFFLE - WALNUTS 

VARMRÄTTER / MAIN COURSES 

DESSERT

HÄLLEFLUNDRA 'TAREQ TAYLOR’
BEURRE BLANC - POTATIS - SVARTROT - BRIOCHEKRISP - BOTTARGA
HALIBUT - BEURRE BLANC - POTATOES - SALSIFY - BRIOCHE CRISP - BOTTARGA

SPETSKÅL
RAGU PÅ TOMAT & GRÖNA LINSER - PANGRATTATO - HASSELNÖTTER 
SWEETHEART CABBAGE - LENTIL & TOMATO RAGU - PANGRATTATO - HAZELNUTS

HJORT
POTATISPURÉ MED TRYFFEL - JORDÄRTSKOCKA - KUNGSMUSSLING - LINGONSKY
DEER - TRUFFLE POTATO PURÉE - SUNCHOKE - MUSHROOM - LINGONBERRY JUS

CRÈME BRÛLÉE / 95

HÖSTÄPPLEN / 95
ROSTAD ÄPPELKRÄM - KARAMELLISERAD SMÖRDEG - VANILJGLASS
VARIATION OF AUTUMN APPLES - CARAMELIZED PUFF PASTRY - VANILLA ICE CREAM

TAREQ TAYLORS ‘TRIO CHOCOLAT’ (SHARING DESSERT 2 P.) / 175
BROWNIE, GLASS & MOUSSE AV CHOKLAD - KÖRSBÄR INLAGDA I ROM
BROWNIE, ICE CREAM & MOUSSE OF CHOCOLATE - RUM INFUSED CHERRIES



FÖLJ OSS PÅ INSTAGRAM 
FÖR ATT INTE MISSA VÅRA NYHETER OCH ERBJUDANDEN! 

SCANNA QR-KODEN OCH HÅLL DIG UPPDATERAD.


